
Heißgetränke

Becher Kaffee 3 		  3,50 €
Latte Macchiatto (groß) 3, 11 	 4,90 €
Café au lait (Milchkaffee) 3, 11 	 4,70 €
Cappuccino 3, 11 		  3,80 €
Espresso 3 			   3,00 €
Doppelter Espresso 3 		  4,90 €
Flavour 1, 2, 5 			   1,00 €

Tee und Schokolade

Verschiedene Teesorten 
im Glas serviert 		  3,00 €
Heißes Kakaogetränk (groß) 11 	 4,80 €
Heißes Kakaogetränkmit Sahne 11,17 	 5,90 €

Flensburger Biere

Flensburger Pils
	 vom Fass 	 0,3 l 	 4,20 €
	 vom Fass 	 0,5 l 	 6,00 €
Flensburger Dunkel 
	 vom Fass 	 0,3 l 	 4,20 €
	 vom Fass 	 0,5 l 	 6,00 €
Flensburger Strandlager  
	 vom Fass 	 0,3 l 	 4,20 €
	 vom Fass 	 0,5 l 	 6,00 € 
Flensburger Edles Helles 
	 Flasche	 0,33 l 	 4,20 €
Flensburger Radler 	
	 Flasche	 0,33 l 	 4,20 €
		  0,5 l 	 6,00 €
Flensburger Radler alkoholfrei	
	 Flasche	 0,33 l 	 4,20 €

Die mit dem „Plop“!
	

Weizenbiere der Schneider Brauerei

Schneider Weiße
	 vom Fass 	 0,5 l 	 6,00 €
Schneider Alkoholfrei
	 Flasche	 0,5 l 	 6,00 €
Schneider Original Dunkel
	 Flasche	 0,5 l 	 6,00 €

In der Wintersaison schenken wir Flensburger 
Dunkel und Schneider hell aus der Flasche aus.
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SPEISEKARTE

Liebe Gäste,

Wir freuen uns Sie in unserem Restaurant 
begrüßen zu dürfen. Unsere Speisen 

werden frisch für Sie zubereitet, so dass es 
schon mal zu einer Wartezeit 

kommen kann.

Für Gruppen ab 20 Personen und Veranstal-
tungen öffnen wir für Sie auch gern außer-

halb unserer regulären Öffnungszeiten.
Achten Sie auch auf unsere 

Saisonangebote.

Alle Speisen sowie Menüs auf Anfrage.
 

Selbstverständlich sind alle Gerichte 
auch außer Haus erhältlich.

Telefon:
 04331 - 2 20 02

Social:
www.facebook.com/brueckenterrassen
www.instagram.com/brueckenterrassen

E-Mail:
reservierung@brueckenterrassen.de

Webseite:
www.brueckenterrassen.de

Öffnungszeiten

Täglich ab 09:00 Uhr 
durchgehend geöffnet

Jeden Samstag und Sonntag:  
 

Frühstücksbuffet vom 9:00 - 11:00 Uhr 
und 

Brunch 11:30 - 14:00 Uhr.

Wir freuen uns auf Sie.

Softgetränke

KüstenLimo Orange 1, 3	 0,33 l 	 4,00 €
KüstenLimo Cola 1, 3	 0,33 l 	 4,00 € 
KüstenLimo ColaZero 1, 3	0,33 l 	 4,00 €
KüstenLimo ColaMix 1, 3, 8 	0,33 l 	 4,00 €	
Coca Cola 1, 3 	 0,33 l 	 4,20 €
Coca Cola zero 1,3 	 0,33 l 	 4,20 €
Loona Zitronenlimo 1, 2, 3, 5, 6, 7 	0,3 l 	 3,90 €
Schweppes 1, 2, 4

Ginger/Tonic/Lemon	 0,2 l 	 3,90 €

Spirituosen 2 cl

Linie 			   3,50 €
Jubi 			   3,50 €
Gammeldansk 		  3,50 €
Korn 			   3,50 €
Jägermeister 1 		  3,50 €
Wodka 			   3,50 €
Rum 			   3,50 €
Jack Daniels 		  3,50 €
Ballentines 			   3,50 €
Asbach Uralt 		  3,50 €
Kanalgeist 1 			  4,00 €
Bacardi 			   3,50 €
Hansen Rum 		  3,50 €
Sambuca 			   3,50 €
Ramazotti 1 			  3,50 €
Sandemann Sherry 		  3,50 €
Bombay Saphire 		  4,00 €
Havanna Club 		  4,00 €
Malteser 			   3,50 €
Kümmel 			   3,50 €
Ouzo 			   3,50 €
Küstennebel 		  3,50 €
Limocello 			   3,50 €
Grappa			   5,50 €
Grappa Marzadro Giare Amarone 	 8,00 €

Alle Getränke erhalten Sie auch 
als Longdrink mit 4 cl 8,50 €.

 

Sekt und Wein

Fürstenfass Spätburgunder
Trocken		  0,2 l 	 6,10 €
Fürstenfass Trollinger
Halbtrocken		 0,2 l 	 6,10 €
Fürstenfass
Rosé		  0,2 l 	 6,10 €
Fürstenfass Grauburgunder 
trocken		  0,2 l 	 6,20 €
Fürstenfass Kerner 
Halbtrocken		 0,2 l 	 6,10 €
Weinschorle		 0,2 l 	 5,80 €
Flasche Wein	 0,75 l 	 19,80 €
Flasche Wein
Halbtrocken		 1,00 l 	 21,00 €
Glas Sekt
Marke des Hauses	 0,1 l 	 3,90 €
Flasche Sekt
Marke des Hauses	 0,75 l 	 25,00 €

Gemischtes

Aperol Spritz 		  7,90 €
Andalö Sekt 		  7,50 €
Andalö Basil 		  7,50 €
Lillet Wild Berry 		  8,50 €
Pink Gin von Gordons  
mit Beerenmix 		  9,00 €

Wasser

Rendsburger Tafelwasser 
mit Kohlensäure oder Still	 0,25 l 	 3,30 €
mit Kohlensäure oder Still	 0,5 l 	 4,80 €
mit Kohlensäure oder Still	 1,0 l 	 7,00 € 

Mineralwasser 
Flensburger Wasser 	 0,33 l 	 3,90 € 

Säfte, Nektar und Schorlen 

Orange/Apfel/Kirsch 	 0,3 l	 4,80 €
KiBa 		  0,3 l	 4,80 €
Banane 		  0,2 l  	 4,20 €
Apfelschorle 	 0,3 l 	 4,30 €
Rhabarberschorle 	 0,33 l 	 4,70 €
Johannisbeerschorle 	 0,33 l 	 4,70 € 
Traubensaftschorle 	 0,33 l 	 4,70 €

Jeden 
Samstag & Sonntag:  

 
Frühstücksbuffet 

vom 9:00 - 11:00 Uhr 
und 

Brunch 
11:30 - 14:00 Uhr.



Krabbenbrot Nordseekrabben 
mit Rührei und Schwarzbrot 17, 1 	 24,50 €

Brücken-Pfanne 
Schweinefilet mit Speckbohnen,
Bratkartoffeln 
und Sauce Bernaise 2, 10, 8, 17 	 25,00 €

Currywurst 
mit Pommes und Currysauce, 
mit Ketchup oder Mayo 1, 2, 5, 16 	 11,10 €

Ofenkartoffel oder Röstitaler 
mit Räucherlachs, Salatbeilage 
und Sourcream 2, 17 		  19,20 €

Bratkartoffeln mit Spiegelei  
und Schinken 16 		  17,20 €

Fleischgerichte

Putensteak
mit Zwiebeln, Champignons 
und Pommes 2, 5, 8 		  22,20 €

Grillteller  
Schweine, Rinder- und  Putenmedaillons, 
Pommes oder Bratkartoffeln 
und Sauce Bernaise 2, 16, 17 	 25,80 €

Schnitzel Wiener Art 
mit Pommes  2, 5, 8 		  19,80 €
 
Sahneschnitzel 
mit Champignonsahnesauce 
und Bratkartoffeln 2, 17 		  22,00 €

Hausgemachtes Roastbeef 
mit Bratkartoffeln  
und Remouladensauce 17, 11, 2 	 24,50 € 

Spareribs 
mit Barbecue- und Knoblauchsauce  
Steakhouse Fries und Salatbeilage 1, 2, 5, 17	21,50 €

Unsere Steaks von der deutschen Färse:

Rumpsteak
mit Champignons, Zwiebeln, Sauce 
Bernaise und Pommes 2, 5, 8, 17 
		  180 g 	 27,20 €
		  250 g	 31,50 €	
	
Pfeffersteak mit gebratenen Zwiebeln, 
Champignons, Pfefferrahmsauce 
und Pommes 2, 5, 8, 17 
		  180 g 	 28,20 €
		  250 g	 32,80 €

Fischgerichte

Kapitänsteller
Räucherlachs, Matjes Hausfrauenart, 
Rührei, Nordseekrabben 
und Bratkartoffeln 16, 17, 11, 2 	 28,80 €

Riesenscholle ca. 500 g 
mit Bratkartoffeln 16 		  27,80 €

Wahlweise nach:
Finkenwerder Art 
mit Speckstippe 	 zzgl. 	 5,70 €

Büsumer Art 
mit Nordseekrabben 	 zzgl. 	 8,50 €

Schollenfilet  
in Eihülle gebraten, mit Bratkartoffeln 
und Remouladensauce 17, 11, 2 	 21,50 € 

Vorspeisen

Tasse Tomatensuppe, Veggie 	 6,90 €
Tasse Gulaschsuppe 		  8,00 €
Tasse Krabbensuppe 17, 2, 1 	 9,10 €

Alle Suppen sind auch als Hauptspeise 
erhältlich, wir servieren dann die doppelte 
Portion mit Brotbeilage für einen Aufpreis 

von 5,50 €.

Gebackener Camembert 
mit Toast, Butter und Preiselbeeren 1, 2, 5 	11,80 €

Salate

Gemischter Salat  
mit Gurken, Tomaten, Eisbergsalat  
und Zwiebeln, Veggie 		  7,40 €

Brückenterrassensalat
Großer gemischter Salat mit Zwiebeln,  
Tomaten, Gurken, Eisbergsalat, Mais, 
Champignon, gegrillten Putenbruststreifen 
und gehobeltem Parmesan 	 18,20 €

Griechischer Bauernsalat
Eisbergsalat mit Tomaten, Paprika,  
Zwiebelringen, Gurken, Fetakäse, 
Peperoni, und Oliven, Veggie 	 17,80 €

Zu allen Salaten reichen wir eine 
Brotbeilage und nach Wahl Essig/Öl-, 

Balsamico-, Joghurt- oder French-Dressing.

Rotbarschfilet  
mit Bratkartoffeln  
und Remouladensauce 17, 11, 2 	 23,50 €

Hausgemachter Brathering  
Süß-Sauer eingelegt 
mit Bratkartoffeln 2 		  18,50 €

Fischplatte „Hochbrücke" für 2 Personen 
Lachssteak, Zanderfilet, Rotbarschfilet, 
Garnelen in Butter gebraten, Salz- oder 
Bratkartoffeln, Honig - Senfsauce 
und Remouladensauce 5, 17, 2, 11 	 55,00 €
	 Für eine Person 	 29,00 €

Fish & Chips  
Backfischstücke im 
Knusperteigmantel mit Pommes 
und Remouladensauce 16, 17, 2, 11 	 14,90 €

3 Matjesfilet nach Hausfrauenart
mit Bratkartoffeln 17, 11, 2 		  19,20 €

Portion  
Ketchup oder Mayonaise 2, 5 	 1,20 €

Salatbeilage 
zu den Speisen zusätzlich 	 3,80 € 

Sauce  
zusätzlich			   3,50 €	
		
Bei Änderungswünschen behalten wir uns vor, 

eine Aufwandspauschale von 2,50 € pro 
Gericht zu berechnen.

Kuchen und hausgemachte Torten

Marzipan-Nusstorte		  5,90 €
Mandarinentorte		  5,90 €
Schwarzwälderkirschtorte	 5,90 €
Apfelkuchen		  5,10 €
Käsekuchen			  5,10 €
Sahne extra 		  1,70 €

Werfen Sie gerne einen Blick in unsere 
Kuchenvitrine um tagesaktuelle Kuchen 

und Tortenangebote zu entdecken.

Desserts

Duette Donau
aus Vanille- und Schokolandeneis  	 4,90 €

Tartufo			   7,90 €

Waldfruchteis 		  7,90 €

Kokoseis 			   7,90 €

Rote Grütze 
mit Vanillesoße 		  6,00 €

Warmer Schokokuchen
mit Vanillesoße  		  7,10 €

Warmer Apfelkuchen 
mit Vanillesoße 		  7,10 €

Eine separate Aufstellung über die, in unseren Speisen 
verwendeten Allergene, erhalten Sie auf Nachfrage bei 
unseren Servicekräften. Bei aller Sorgfalt können bei der 
Zubereitung oder Verwendung von Zusatzprodukten Spuren 
von Allergenen in den Speisen enthalten sein. 

Legende der Angaben von Zutaten und Qualitäten in 
der Speisekarte:

1 mit Farbstoff, 2 mit Konservierungsstoffen, 3 koffeinhaltig, 
4 chininhaltig, 5 mit Süßungsmitteln, 6 enthält Phenylalanin-
quelle, 7 Nährwert 100ml 0,25kcal, 8 mit Antioxidationsmit-
tel, 9 geschwefelt, 10 geschwefelt, 11 mit Milcheiweiß, 12 
geschwärzt, 13 Formfleischerzeugnis, 14 mit Geschmacks-
verstärker, 15  hergestellt mit fein zerkleinertem Fleisch, 16 
mit Eiklar, 17 unter Verwendung von Sahne, 18 genetisch 
verändert.

Nur für unsere Gäste bis 10 Jahren

Fischnuggets mit Pommes 	 7,80 €
Chicken Crossies mit Pommes 	 7,80 €
Nudeln mit Tomatensauce, Veggie 	 7,00 €

Pasta, Aufläufe und Pfannen

Pasta mit Pesto und Parmesan  
Veggie 2, 17 			   15,90 €

Pasta mit Pestosahnesauce  
und Putenstreifen 2, 17 		  18,10 €

Pasta mit Garnelen  
in Tomatensahnesauce 17, 2, 5 	 19,90 €

Pasta in Hummer-Sahnesauce  
mit gebratenem Lachs 2, 17 	 20,80 € 

Gemüsepfanne
Gemischtes Gemüse, Bechamelsauce 
mit Käse überbacken 
dazu Brot, Veggie 2, 16, 17 		  16,80 €

Unsere Klassiker

Großes Holsteiner Bauernfrühstück 
mit Katenschinken 
und Gewürzgurken 2, 10, 8 		 18,50 €

Hausgemachtes Sauerfleisch 
mit Remouladensauce 
und Bratkartoffeln 2, 10, 8 		  21,50 €


